AIS KO X NORGESCUP

SERVERING FOR KOKKE- OG SERVITORLARLINGER

Sparsmal og svar ASKO Servering Norgescup 2022

Spgrsmal som har blitt stilt:
Spgrsmal 1:

I oppgave for semifinale er det 50 teorispgrsmal som er hentet ut fra
kompetanseboka. Hvilken kompetansebok er dette snakk om?

Svar:Kompetanseboka er laereplanen, vi skal endre p8 dette slik at det blir
enklere for alle § forst§

Spgrsmal 2:
Stgrrelsen pa bord? Runde, rektangulaere

Svar: Runde bord, samme som tidligere 8r. Vi har under semifinalen
vanlige bord p8 1,20 Gjerne vi m§ sette sammen flere bord for §
holde avstand mellom gjestene. Vi har mange bord som kan benyttes.
Under finalen er bordene runde og har en diameter p§ 1,82

Spgrsmal 3:

Under service - er det lov a lage mep, dvs evnt kutte/rense epler og
avokado etc bak, og hente det ferdig forberedt til servicebordet?

Svar: Dere vil f§ alt ferdig kuttet fra kjokken som skal brukes. Dere vil f&
alt ferdig kuttet fra kjokken . Vi har en kokk som tilbereder alt dere
trenger av garnityr.

Spgrsmal 4:

Jeg ser at man kan ta med eget barutstyr. 2020 var det litt snevert utvalg
pa sprit som kunne benyttes i drinker, er det mulig & fa en liste av det
som Vil vaere ilgjengelig? Og det samme gjelder blandevann, er dette noe
man kan ta med seg? Siruper og blandevann uten sprit?!

Svar: Det viktigste er at dere folger oppgaven og at drinken skal
inneholde Gin. Dere har lov § bringe med eget utstyr. Om dere gnsker §
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bringe med blandevann eller sirup gér det fint. Da vises det stor
kreativitet.

Det som finnes er: Gin, Vodka, Hvit rom, tequila, cointreau, Cognac,
whiskey, Calvados, Brun rom og vermuth. Om dere gnsker noe spesielt
kan dere gi en beskjed s§ kan vi muligens skaffe dette eller dere kan ta
dette med.

Sporsmal 5:

Ingredienser til bar, som sukker, lime, sitron, egg, classisk bar mep.

. . [o] .
Finnes noe eller alt dette i bar pa konuranse eller skal lagene bringe med
alle ingredienser selv?

Svar: Det som etterspgrres er en del av det som vil veere tilgjengelig i
baren.

Spgrsmal 6:
Er det lov & ta med eget utstyr til transjering av salat? Som f.eks. skaler
Svar: De kan f8 ta med eget transjeringsutstyr, men sk8ler og r8varer

star klart til dem for blanding av salaten. Vi har sk8ler med ferdig rvarer
i, ferdig kuttet til alle lag. Da blir det likt

Spgrsmal 7:

Hvis noen har allergier, skal det tas hensyn til, feks til osten pa salaten,
eller vegetarianere. (mtp. Tar tallerknene skal vaere like)

Svar: Allergier tar vi ikke hensyn til her
Spgrsmal 8:
Er det mulig @ fa noen ravarer uten at de er kuttet ved forespgrsel

Svar: Vi har skdler med ferdig révarer i, ferdig kuttet til alle lag. Da blir
det likt
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Sporsmal 9:

Hvordan er stgrrelsen pa chevren?

Svar: 190gram Norsk Chevre Original Haukeli fra Tine
Spgrsmal 10:

Vil de ha tilgang til 8 forberede snacksen fgr gjestene kommer?
Svar: Tilgjengelig pd snacks bordet er:

Oliven med stein

Oliven uten sten

Chips
Hel salt polse p§ fiol (m§ skjeeres i skiver) Cocktailpinner

Spogrsmal 11:

Kommer apperitffen til 8 veere musserende vin eller baroppgave? Hvis det
er en baroppgave, far de oppskrifter?

Svar: Vi oppgir ikke hvilken aperitiff dere skal lage for dag 1. Men det blir
ikke blir en baroppgave. Hoveddommer g&r igjennom med dere hva slags
aperitiff de skal lage p§ «info» mate

Spgrsmal 12:

Nar far vi informasjon om hvilken pulje de kommer i?

Svar: Informasjon om puljer kommer ila uken
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