
              RÅVARELISTE FINALE  2025

Epdnr Råvare 
Maks mengde 

tilgjengelig Enhet
Bestilling til 6 

personer

Forrett:

Snøkrabbe klør (fryst, men vi tiner til dere i forkant) 3 kg

Friske urter: estragon, gressløk, bladpersille, timian, 
oxalis, blomstermix og dill fra et felles råvarebord.

Hovedrett:
Maks mengde 

tilgjengelig Enhet

Asko varenummer: 654947 Butterdeigsplater 6 plater

Nortura proff, EPD: 203778 Gullkalv, ytrefilet fra Nortura 2 kg

Unilever EPD: 6061493 Knorr Professional Kalvefond 2 liter

Osteservering
Maks mengde 

tilgjengelig Enhet

Norsk Cider (holdes hemmelig frem til finaledagen) 1 flaske (7,5dl)

5 type oster (holdes hemmelig frem til finaledagen) ca 200 gram pr type

        RÅVARELISTE SEMIFINALE  2025

Råvarebord
Maks mengde 

tilgjengelig Enhet

Agar - Sosa

Xantana - Sosa

Kappa - Sosa

Gellan Gum - Sosa

Bakepulver 

Natron

Hvetemel 2 kg

Maizena

Sukker 1 kg

Brunt sukker

Melis 500 gram

Glykose, flytende

Dere skal bare fylle ut mengder som dere trenger i feltet som 
er merket med denne fargen

Lagnavn:

Tørrvarer:
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Honning

Gelatinplater

Idun tørr gjær, Blå 1 pose

Idun fersk gjær, Blå 1 stk

Havregryn lettkokt 500 gram

Potetmel

Panko 500 gram

2712248 Dijon Sennep, Fin - Maille

5727664 Eplesidereddik - Maille 

5727656 Hvitvinseddik Maille

5727672 Rødvinseddik Maille

5517743 Sherryeddik Maille 

Tomatpure

Kyllingkraft fra Knorr Proff 1 Liter

Fennikelfrø

Fin salt

Maldon salt 1 pk

Grovsalt 500 gram

Laubærblad

Hvitvin - Kjøkkenvin 1 Liter

Rødvin - Kjøkkenvin 1 Liter

Cognach 500 gram

Kanel, hel

Kanel, malt

Stjerneanis

Muskatnøtt hel

Cayenne pepper

Hvit pepper, hel

Sort pepper, hel

Sichuan pepper, hel

Kardemomme, hel, grønn type 

Kardemomme, malt 

Vaniljestang 2 stk

Vaniljesukker

Solsikkeolje 2 liter

Olivenolje Extra Virgin 500 gram

Balsamico

Soyasaus

Hasselnøtter med skall 200 gram

Pistasjnøtter uten skall 200 gram

Valnøtter

Tørket aprikos 100 gram

Tørket fiken

Tørket dadler

Rosiner

Gule sultaner

Tørket tranebær

Grønne oliven med steiner
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Tine Kremfløte 2 liter

Tine H Melk 1 liter

Tine Meierismør 1 kg

Tine Creme Fraishe 300 gram

Rømme 300 gram

Egg 15 stk

Purreløk

Sitroner 1 kg

Appelsiner 1 kg

Lime 1 kg

Pasjonfrukt 6 stk

Fiken 6 stk

Fersken 6 stk

Bringebær, ferske 200 gram

Cherrytomater 500 gram

Frisesalat

Hodekål 3 kg

Stangselleri 1 stk

Fenikkel 4 stk

Agurk 2 stk

Spinat 500 gram

Brokkolini

Aromasopp 500 gram

Østersopp 500 gram

Potet, Bakepotet

Potet, Mandel

Fargede gulrøtter

Rødbeter

Persillerot

Gul kepa løk

Rødløk

Gul delikatesseløk

Sjalottløk

Kinesisk hvitløk

Vårløk

Frukt, grønt og egg:

Meierivarer:
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Non-food på fellesbord:
Alu. Folie

Alu. Former

Bakepapir

Brødformer Alu

Såper

Cling film

Engangshansker

Engangsbeger

Engangshansker

Sprøyteposer

Søppelsekker

Hyssing

Vaskeklut
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