
                                    
      

                                      

Velkommen til ASKO Servering Norgescup 2027 

05. og 06. Februar 2027 

 

Norske Kokkers Landsforening Rogaland har igjen  gleden av å arrangere  

ASKO Servering Norgescup 2027 på vegne av Norske Kokkers Landsforening. 

 

ASKO Servering Norgescup er Norges fremste konkurransearena for kokk- og 

servitørlærlinger, og samler landets mest talentfulle unge fagutøvere til inspirerende og 

lærerike konkurransedager. 

 

Konkurransen gjennomføres over to dager, med innledende konkurranser fredag og finaler 

lørdag. Vinnerne kvalifiserer seg til nordiske mesterskap for kokk- og servitørlærlinger. 

 

Målet til NKL Rogaland er å gi morgendagens fagstjerner de beste konkurranseforutsetningene 

som er mulig å tilby. 

 

Kjære deltakere 

Gratulerer med kvalifiseringen til ASKO Servering Norgescup 2027. 

Gjennom hardt arbeid, dedikasjon og sterke prestasjoner har dere kjempet dere frem til 

landets viktigste konkurranse for lærlinger innen kokk- og servitørfaget. Bare det å være her 

er en prestasjon i seg selv. 

 

I enhver konkurranse kåres det én vinner, men resultatlisten forteller aldri hele historien. 

Uansett plassering har dere allerede vist faglig styrke, vilje og engasjement som vil være 

verdifulle gjennom hele yrkeskarrieren. 

 

 



                                    
      

                                      

Dere har valgt fag som stiller høye krav til kunnskap, presisjon, service og lidenskap. Ta vare 

på disse egenskapene. Husk at gjestene er hverdagens viktigste dommere. Behandler dere dem  

med samme respekt som konkurransedommerne, vil dere legge grunnlaget for en lang og 

vellykket karriere. 

 

Bruk dagene i Stavanger til å lære, utvikle dere og skape gode minner sammen med kolleger 

fra hele landet. Opplevelsene, erfaringene og nettverket dere bygger her, vil være minst like 

verdifulle som resultatene. 

 

Velkommen til Stavanger, og lykke til i ASKO Servering Norgescup 2027! 

 

Praktisk informasjon 

Deltakelse 

ASKO Servering Norgescup er åpen for lærlinger med gyldig lærekontrakt i godkjent 

lærebedrift. 

• Lærekontrakten må være gyldig minimum frem til 1. mai 2027. 

• Kopi av lærekontrakt skal vedlegges påmeldingen. 

• Forlengelse av lærekontrakt utelukkende for å oppfylle deltakelseskravene godtas ikke. 

• Deltakere må ikke være eldre enn 22 år per 31. desember 2026, og kan ikke ha fylt 23 

år innen 1. mai 2027. 

Hvert lag kan bestå av: 

• 2 lærlinger 

• 1 reserve 

• 1 lagleder 

Kvalifisering 

Kvalifisering til ASKO Servering Norgescup skjer gjennom lokale uttakskonkurranser. 

Konkurransen gjennomføres i henhold til Norske Kokkers Landsforenings gjeldende 

retningslinjer. 

 



                                    
      

                                      

 

ASKO Servering Norgescup forbeholder seg retten til å benytte bilder og presentasjoner av 

finalerettene i markedsføring og informasjonsarbeid. 

 

Bedømming 

Bedømmingen følger Norske Kokkers Landsforenings retningslinjer. 

 

Kokkelærlinger 

Dommerpanelet består av WACS-kvalifiserte dommere. 

Mer detaljert informasjon kommer til påmeldte lag.  

Et felles Teams møte hvor lagene får mulighet til å stille spørsmål rundt Worldchefs reglene til 

Hoveddommer og plassdommer vil arrangeres.  

Smaksdommerne bistår også ved vurdering av arbeidsteknikk og samarbeid. 

Hoveddommeren leder og koordinerer dommerpanelets arbeid. 

 

Servitørlærlinger 

Konkurransen bedømmes av et dommerpanel bestående av 5 kvalifiserte dommere. 

Dommerne fordeler vurderingsområdene mellom seg ut fra faglig kompetanse og 

ansvarsområde. 

 

Påmelding 

Påmeldingsfrist er 5. januar 2027. 

Påmelding skjer via: CHECK IN 

Påmeldingsavgiften er kr 8 500,- og all betalig skjer ved pmelding via Check In 

Ved for sen betaling påløper et administrasjonsgebyr på kr 1 500,-. 

 

Vennligst kontroller at alle opplysninger er korrekt utfylt, og husk å legge ved kopi av 

lærekontrakt. 

All oppdatert informasjon publiseres fortløpende på: ASKO Servering Norgescup - NKL 

https://nkl.no/konkurranser/asko-servering-norgescup/


                                    
      

                                      

Til deltakerne 

Dere som har kvalifisert dere til ASKO Servering Norgescup, har allerede oppnådd noe å være 

stolte av. 

Gjennom målrettet arbeid og sterke prestasjoner i uttakskonkurransene har dere sikret dere 

en plass blant landets beste lærlinger innen kokk- og servitørfaget. 

Bruk dagene i Stavanger til å utvikle dere faglig, bygge relasjoner og samle erfaringer som vil 

være verdifulle gjennom hele karrieren. 

Skulle dere ikke nå finalen lørdag, oppfordrer vi dere til å følge konkurransen videre. Støtt 

kollegaene deres, observer finalistene og bruk helgen til å hente inspirasjon og ny kunnskap. 

 

Sosiale arrangementer 

Alle deltakere må respektere gjeldende aldersgrenser. 

Gyldig legitimasjon skal medbringes under hele arrangementet. 

Lagleder er ansvarlig for at deltakerne følger regelverket og ikke benytter alkoholholdige 

drikkevarer de ikke har aldersgrense til å kjøpe eller konsumere. 

 

Protester 

Eventuelle protester skal: 

• Leveres skriftlig 

• Være saklige og faglig begrunnede 

• Leveres til hoveddommer innen fastsatt frist 

Protesten behandles av: 

• Dommerpanelet 

• Konkurranseansvarlig 

• Styreleder i NKL Rogaland 

 

Overnatting og transport 

Offisielt konkurransehotell: Scandic Stavanger Forus 

Ved bestilling oppgis: ASKO Servering Norgescup 2027 (Bestillingskode: ________) 



                                    
      

                                      

 

Hotellet er også arena for arrangementets «Get Together». 

Det settes opp busstransport mellom Scandic Stavanger Forus og Jåttå videregående skole 

både fredag og lørdag. 

 

Årets bankett arrangeres lørdag kveld på Scandic Stavanger Forus. 

 

Velkommen til Stavanger 

Vi ønsker alle deltakere, lagledere og støtteapparat lykke til og ser frem til å ta imot dere i 

Stavanger 5. og 6. februar 2027. 

 

Styret i NKL Rogaland 

 


